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安心の品質をお約束します。

ニーズから生まれた 新しい有田焼
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軽量強化磁器 フッチーノ



B-13 ルリ釉金刷毛文様蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-14 白磁蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-15 呉須刷毛反丼
（特大）φ245×H90㎜ 重量830g 容量1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 重量620g 容量1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 重量520g 容量1,100㏄2

こだわりの温度で
お客様のテーブルへ。
味が主役と言いきりたい

料理人の心を伝えます。

B-10 藍駒筋蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-11 太刷毛蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-12 朱釉蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-07 黒朱掛分け蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-08 二色うず巻紋蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

B-09 黒マット蔵丼
（大）φ215×H90㎜ 重量655g 容量1,400㏄
（小）φ198×H85㎜ 重量515g 容量1,165㏄

業務用食器に不可欠な
必須条件をクリアしました。

○軽量化で扱いやすい。
作業効率UP

○強度があり割れにくい。
コスト削減

○熱をにがしにくい。
こだわりの温度をキープ



3

B-19 黒マット高台金巻反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄

B-20 ルリ釉金線文様反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄

B-21 白磁反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄

B-16 赤絵万暦反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄

B-17 刷毛紋反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄

B-18 青磁反丼
（特大）φ245×H90㎜ 830g 1,900㏄
（大） φ215×H85㎜ 620g 1,400㏄
（小） φ200×H73㎜ 520g 1,100㏄
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■餃子皿・小皿は6種とも
サイズは同じです。
餃子皿 240×97×H22㎜ 重量230g
小 皿 φ80×H15㎜ 55g

B-06 刷毛紋餃子皿
小皿

B-04 青磁餃子皿
小皿

B-03 渕呉須餃子皿
小皿

B-01 黒釉餃子皿
小皿

B-02 白磁餃子皿
小皿

B-05 赤釉餃子皿
小皿
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B-31 染唐草腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-32 ルリ釉銀線文様腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-33 白磁腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-28 吹墨腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-29 黒釉腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-30 青磁腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-25 錆刷毛腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-26 錦独楽筋腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-27 朱釉腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-22 太刷毛腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-23 黒朱掛分け腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-24 刷毛紋腰丸丼
φ193×H75mm 540g 1,200㏄

B-34 朱釉六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

B-35 朱独楽筋六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

B-36 太刷毛六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄
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B-46 ルリ釉金刷毛文様段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-47 白磁段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-48 朱釉段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-43 刷毛千段段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-44 太刷毛段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-45 うず段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-40 錆刷毛六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

B-41 青磁段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-42 吹墨段付丼
（大）φ210×H90㎜ 650g 1,700㏄
（小）φ177×H87㎜ 460g 1,200㏄

B-38 白磁六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

B-37 内外呉須巻六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

B-39 黒釉六兵衛丼
（大） φ205×H90㎜ 610g 1,600㏄
（小） φ187×H83㎜ 525g 1,000㏄
（特小）φ158×H72㎜ 330g 1,750㏄

麺
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。
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B-50 染付唐草 6.5寸千段そば丼 5.2寸千段そば丼
φ198×H83㎜ 515g 1,100㏄ φ158×H80㎜ 370g 700㏄

B-52 黒マット 6.5寸千段そば丼 5.2寸千段そば丼
φ198×H83㎜ 515g 1,100㏄ φ158×H80㎜ 370g 700㏄

B-53 呉須線 6.5寸千段そば丼 5.2寸千段そば丼
φ198×H83㎜ 515g 1,100㏄ φ158×H80㎜ 370g 700㏄

B-54 白磁 5.2寸丸丼
φ158×H80㎜ 440g 800㏄

B-57 黒釉 5.2寸丸丼
φ158×H80㎜ 440g 800㏄

B-56 朱釉 5.2寸丸丼
φ158×H80㎜ 440g 800㏄

B-55 錆刷毛 5.2寸丸丼
φ158×H80㎜ 440g 800㏄

B-49 白磁 6.5寸千段そば丼 5.2寸千段そば丼
φ198×H83㎜ 515g 1,100㏄ φ158×H80㎜ 370g 700㏄

B-51 外呉須巻 6.5寸千段そば丼 5.2寸千段そば丼
φ198×H83㎜ 515g 1,100㏄ φ158×H80㎜ 370g 700㏄
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B-63 白磁リム丸プレート
（大）φ213×H22㎜ 330g
（小）φ186×H19㎜ 245g

B-60 白磁角丸プレート
（大）240×240×H27㎜ 685g
（小）215×215×H28㎜ 480g

B-64 黒釉リム丸プレート
（大）φ213×H22㎜ 330g
（小）φ186×H19㎜ 245g

B-61 黒釉角丸プレート
（大）240×240×H27㎜ 685g
（小）215×215×H28㎜ 480g

B-65 朱釉リム丸プレート
（大）φ213×H22㎜ 330g
（小）φ186×H19㎜ 245g

B-62 朱釉角丸プレート
（大）240×240×H27㎜ 685g
（小）215×215×H28㎜ 480g

B-59 白磁コーヒー碗皿
（碗）1φ84×H58㎜ 120g 200㏄
（皿）φ145×H24㎜ 155g

使い方いろいろ
コーディネイト次第。
豪快に、時には繊細に…。

いろいろなスタイルが楽しめる大ぶりの器。

カレーやパスタは
もちろん､ケーキを
のせてもおしゃれに
キマリます。

B-58 黒マットジャンボ丼
白磁ジャンボ丼
φ285×H120㎜ 1,700g 3,700㏄

氷をはって

ワインクーラーに。
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B-66 ルリ金線
30㎝洋皿 φ300×H23㎜ 750g
27㎝洋皿 φ268×H24㎜ 550g
23㎝洋皿 φ232×H23㎜ 380g

B-67 ピンク金線
30㎝洋皿 φ300×H23㎜ 750g
27㎝洋皿 φ268×H24㎜ 550g
23㎝洋皿 φ232×H23㎜ 380g

B-70 リム付ミート皿
φ230×H36㎜ 375g

B-71 カレー皿(小)
φ192×152×H43㎜ 255g

B-72 カレー皿(大)
φ267×193×H58㎜ 460g

B-73 楕円皿
φ250×175×H55㎜ 510g

B-74 花型ケーキ皿
φ195×H23㎜ 270g

B-75 花型パン皿
φ175×H22㎜ 225g

B-76 ミート皿
φ232×H27㎜ 430g

B-69 白磁ボート型長皿
φ350×100×H25㎜ 300g

B-70

B-71

B-73

B-72

B-74
B-75 B-76

黒マット

何かと重宝する
すっきりとした洋皿。

B-68 白 磁
30㎝洋皿 φ300×H23㎜ 750g
27㎝洋皿 φ268×H24㎜ 550g
23㎝洋皿 φ232×H23㎜ 380g

和にも洋にも、粋な
使い方が楽しめる
食器です。
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B-84 リム付ミート皿
φ230×H36㎜ 375g

B-85 カレー皿(小)
φ192×152×H43㎜ 255g

B-86 カレー皿(大)
φ267×193×H58㎜ 460g

B-87 楕円皿
φ250×175×H55㎜ 510g

B-88 花型ケーキ皿
φ195×H23㎜ 270g

B-89 花型パン皿
φ175×H22㎜ 225g

B-90 ミート皿
φ232×H27㎜ 430g

B-77 リム付ミート皿
φ230×H36㎜ 375g

B-78 カレー皿(小)
φ192×152×H43㎜ 255g

B-79 カレー皿(大)
φ267×193×H58㎜ 460g

B-80 楕円皿
φ250×175×H55㎜ 510g

B-81 花型ケーキ皿
φ195×H23㎜ 270g

B-82 花型パン皿
φ175×H22㎜ 225g

B-83 ミート皿
φ232×H27㎜ 430g

B-84

B-87

B-88
B-89 B-90

B-85
B-86

B-77

B-80

B-81

B-82
B-83

B-78 B-79
白磁

ルリ釉
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軽くて 強くて 冷めにくい

究極の業務用食器

製品の軽さ
従来品と比べ10～30％の軽さを実現

軽さは人間工学的、品質管理的見地から考えて
も全てに良い結果をもたらします。磁器の中に
微細な気孔を多数発生、存在させることで軽量
化を実現しました。（特許第3926110号）

研究
レポート
①

製品の熱伝導
冷めにくい器。
5ミクロン以下の気孔が保温性を高めました。
熱伝導が遅い（熱を伝え
にくい）ということは、保
温性が良いということ。
温かい料理は冷めにく
く、冷たい料理は冷たさ
を持続します。

研究
レポート
③

製品の強度
軽さに強度が加わったことで
コストパフォーマンスにも効果を発揮!

なぜ軽いのに強いのか…。軽量化を実現させた気孔を強度が損なわれない大きさである5ミクロン以下に
抑えること。また、圧縮応力を持たせることで、一般の磁器より強度を大きくすることに成功しました。

研究
レポート
②

軽量強化磁器の微構造

その秘密は
ココ

この5ミクロン以下の

［小さな気孔］が
すべてに
効果を発揮!!

その３大効果とは!?
「強さを求めると重くなり、軽さを求めると弱くなる。」という磁器の従来の常識を覆した!!

『軽くしたのに強いって…??? なぜ!?』

軽い

冷めにくい
強い

1

2

3



11

開発以来蓄積してきた技術ノウハウをベースに、原料から完成品までの生産体制を確立。
卓越した生産技術とゆるぎない品質で、幅広いユーザーさまのニーズにお応えします。

私たちは
お客さまと一緒に商品開発をいたします！

軽量強化磁器 フッチーノ

詳しくはホームページをご覧下さい。

http://fuccino.jp/ 静フッチーノ 検索

私たち連携体は､経済産業省九州経済産業局より新連携事業の認定を受け、新連携対策

事業を活用し､有田焼卸の㈱山忠（佐賀県有田町）がコア企業となり､｢軽い､ 強い､

冷めにくい｣ 独自の磁器により有田焼の高付加価値化を目指しています。

■連携体参加企業

・㈱山忠(企画､販売) ・㈲渕野陶土(製土､特許所有) ・㈲李荘窯業所(デザイン､本焼成)

・㈱和山(素焼き､本焼成､上絵焼成) ・永尾生地(生地製造) ・三石生地㈲(生地製造)

・樋渡製型(石膏型製作) ・㈲青巧社(転写紙製造) ・長崎陶料㈱(釉薬製造)

・㈲江口製陶所(本焼成) ・㈲APチャイナ(特許許諾､企画､開発)

以上の11社で構成し､それぞれの企業の技術､ノウハウを持ち寄り連携することで軽量強化

磁器の企画開発をすすめ事業化を目指しています。

フッチーノの
可能性にかけた
連携体―

フッチーノ納入実績

▲コーヒージャーニーマグ
(左からラテンアメリカ､アフリカ/アラビア､アジア/太平洋)

▲有田コーヒーマグ（限定商品）

■商品：
コーヒージャーニーマグ

■納入先：
スターバックスコーヒー
ジャパン株式会社

大手カフェチェーン、スタ
ーバックス様の店頭販売
用のコーヒーマグカップ、
コーヒージャーニーマグに
フッチーノが採用されま
した。

■商品：
ハローキティ有田焼
キティプレート

■納入先：㈱サンリオ

サンリオ様とのOEM生産
商品にフッチーノが採用
されました。

■商品：パスタ皿他

■納入先：
ファーストキッチン株式会社

関東地方や近畿地方で展開する
ファストフードチェーン､ファースト
キッチン様のパスタ皿等にフッチ
ーノが採用されました。

■商品：ショープレート

■納入先：
ホテルニューオータニ佐賀

今までの皿より一枚で200g軽
く､5枚持てば1kg減量。品質も
問題なく､チップ強度に関しても
破損が少ないと、お喜びいただ
いております。

▲朝日新聞2007.4.22掲載

■商品：機内用食器

■納入先：国内大手航空会社

航空燃料の値上がり対策として
飛行機の減量に食器も一役。国内
大手航空会社様の機内用食器に
フッチーノが採用されました。

▲ハローキティ有田焼
キティプレート大小セット

©1976,2010 SANRIO CO.,LTD
APPROVAL NO.G510333

▲ハローキティ有田焼
キティプレート5枚セット



C-07 染錦金彩ぶどう紋深碗
深碗 φ115×H65㎜ 185g 350㏄
蓋物(蓋) φ105×H38㎜ 100g

C-08 弁慶縞紋深碗
φ115×H65㎜ 185g 350㏄

C-09 白磁
深碗 φ115×H65㎜ 185g 350㏄
蓋物(蓋) φ105×H38㎜ 100g

C-04 ぶどう紋丸皿(大)
φ175×H25㎜ 260g

C-05 瓜紋丸皿(大)
φ175×H25㎜ 260g

C-06 白磁丸皿(大)
φ175×H25㎜ 260g

C-01 染錦宝尽くし紋半月皿
φ210×150×H25㎜ 280g

C-02 丸紋半月皿
φ210×150×H25㎜ 280g

C-03 白磁半月皿
φ210×150×H25㎜ 280g

C-10 染錦金彩ぶどう紋浅碗
φ118×H50㎜ 150g 280㏄

※蓋は深碗･浅碗どちらも兼用できます。

C-11 弁慶縞紋
浅碗 φ118×H50㎜ 150g 280㏄
蓋物(蓋) φ105×H38㎜ 100g

C-12 白磁 浅碗
φ118×H50㎜ 150g 280㏄

給
食
・
病
院
・
介
護
施
設
用
　
■

オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
立
案
か
ら
ご
提
案
ま
で
を
ト
ー
タ
ル
に
承
っ
て
お
り
ま
す
。

12

いつまでも自分で食べる喜びを―。
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C-22 染錦丸地紋角皿
φ180×100×H15㎜ 185g

C-23 竹紋角皿
φ180×100×H15㎜ 185g

C-19 白磁湯呑
C-20 芦絵さぎ紋湯呑
C-21 十草湯呑

φ78×H82㎜ 135g 220㏄

C-24 白磁角皿
φ180×100×H15㎜ 185g

心
癒
さ
れ
る

和
の
食
器
。

”や
き
も
の
“の
も
つ
温
か
み
は

食
卓
を
和
ま
せ
ま
す
。

優
し
い
デ
ザ
イ
ン
に
癒
さ
れ
ま
す
。

毎日の食事を美味しく、楽しく

食べることが元気の秘訣です。

有田焼ならではの

味わい深い器たちとともに…

C-13 白磁丸皿(小)
C-14 染錦七宝紋丸皿(小)
C-15 桜紋丸皿(小)

φ110×H17㎜ 85g

C-16 白磁小皿
C-17 梅枝紋小皿
C-18 兎紋小皿

φ80×H15㎜ 55g

C-25 白磁角小鉢
C-26 染錦木の葉紋角小鉢
C-27 芦絵千鳥紋角小鉢

φ80×80×H50㎜ 130g 150㏄
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給
食
・
病
院
・
介
護
施
設
用
　
■

オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
立
案
か
ら
ご
提
案
ま
で
を
ト
ー
タ
ル
に
承
っ
て
お
り
ま
す
。

φ133

φ62

5
8
9

TK-09M ボール

φ133×H58㎜ 20枚重ね228㎜
重量：165g 容量：390㏄

φ125

φ70

3
5
7

TK-10M 小 皿

φ125×H35㎜ 20枚重ね165㎜
重量：120g 容量：225㏄

φ165

φ101

4
1
8

TK-11M 深 皿

φ165×H41㎜ 20枚重ね200㎜
重量：240g 容量：500㏄

φ148

φ68

6
5
1
0

TK-12M ボール

φ148×H65㎜ 20枚重ね260㎜
重量：210g 容量：600㏄

φ163

φ75

6
9
11

TK-05M 丼

φ163×H69㎜ 20枚重ね280㎜
重量：275g 容量：750㏄

φ182

φ115

2
6
7

TK-06M 菜 皿

φ182×H26㎜ 20枚重ね160㎜
重量：220g 容量：330㏄

φ155

φ97

3
8
8

TK-07M 深 皿

φ155×H38㎜ 20枚重ね197㎜
重量：180g 容量：370㏄

φ145

φ67

6
1
1
0

TK-08M ボール

φ145×H61㎜ 20枚重ね258㎜
重量：195g 容量：450㏄

φ128

φ61

5
7
11

TK-01M ボール 高高台

φ128×H57㎜ 20枚重ね270㎜
重量：155g 容量：380㏄

φ141

φ68

6
0
11

TK-02M ボール 高高台

φ141×H60㎜ 20枚重ね270㎜
重量：185g 容量：450㏄

φ150

φ96

2
9
7

TK-03M 小皿 浅型

φ150×H29㎜ 20枚重ね161㎜
重量：155g 容量：260㏄

φ190

φ122

3
6
7

TK-04M カレー皿

φ190×H36㎜ 20枚重ね173㎜
重量：265g 容量：550㏄

機能性はもちろん、

スタッキングの良さにも

こだわりました。

®



φ233

152

3
6
1
4

FC-01A 四方詰皿（大）

φ233×H36㎜ 20枚重ね300㎜
重量：520g 容量：750㏄

φ186

120

3
0
1
2

FC-02A 四方詰皿（中）

φ186×H30㎜ 20枚重ね260㎜
重量：310g 容量：370㏄

φ150

97

2
2
1
1

FC-03A 四方詰皿（小）

φ150×H22㎜ 20枚重ね230㎜
重量：195g 容量：180㏄

φ112

φ52

5
0
9

FC-04M ボール（小）

φ112×H50㎜ 20枚重ね220㎜
重量：105g 容量：250㏄

φ94

φ42

5
7
1
4

WG-01M 仙 茶

φ94×H57㎜ 20枚重ね325㎜
重量：115g 容量：200㏄

φ213

φ143

2
2
8

WG-02M リム丸プレート（大）

φ213×H22㎜ 20枚重ね172㎜
重量：330g 容量：350㏄

φ186

φ122

1
9
7
.5

WG-03M リム丸プレート（小）

φ186×H19㎜ 20枚重ね165㎜
重量：245g 容量：200㏄

φ208

φ135

3
5
9

WG-04M カレー皿

φ208×H35㎜ 20枚重ね180㎜
重量：320g 容量：650㏄

212

168

160
1183

0
7.
5

TK-13A

fuccino（フッチーノ）

fuccino（フッチーノ） fuccino（フッチーノ） fuccino（フッチーノ）

仕切皿

212×168×H30㎜
20枚重ね170㎜ 重量：330g

φ126

φ81

26
6.
5

HC-01M 小 皿

φ126×H26㎜ 20枚重ね147㎜
重量：115g 容量：200㏄

■スタック図の読み方
慎積み重ねの間隔
振食器の高さ
新20枚重ねたときの高さ

■お使いになる枚数の積み重ね高さは次の公式で計算できます。
食器かごに合わせて食器を選定する際などにご参照ください。

スタックした高さ＝食器の高さ＋

【積み重ね間隔×（お使いになる枚数－1）】

φ163

φ75

6
9
11

φ163×H69㎜ 20枚重ね280㎜
容量：750㏄ 重量：275g

慎
振

●新

振新

慎

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な

メ
ニ
ュ
ー
に
対
応
し
た
、

豊
富
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
。

15
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給
食
・
病
院
・
介
護
施
設
用
　
■

オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
立
案
か
ら
ご
提
案
ま
で
を
ト
ー
タ
ル
に
承
っ
て
お
り
ま
す
。

今、子ども達のために

しっかりとした食育のための

楽しい空間づくりが求められています。

TK-03M ブロック小皿浅型
φ150×H29㎜ 155g 260㏄

TK-04M 萩絵カレー皿
φ190×H36㎜ 265g 550㏄

TK-04M クローバーカレー皿
φ190×H36㎜ 265g 550㏄

TK-01M 三色花ボール高高台
φ128×H57㎜ 155g 380㏄

TK-02M ブロックボール高高台
φ141×H60㎜ 185g 450㏄

TK-02M 三色花ボール高高台
φ141×H60㎜ 185g 450㏄

TK-01M ブロックボール高高台
φ128×H57㎜ 155g 380㏄

®
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TK-09M 三色花ボール
φ133×H58㎜ 165g 390㏄

TK-10M チューリップ小皿
φ125×H35㎜ 120g 225㏄

TK-10M ブロック小皿
φ125×H35㎜ 120g 225㏄

TK-08M チューリップボール
φ145×H61㎜ 195g 450㏄

TK-08M 三色花ボール
φ145×H61㎜ 195g 450㏄

TK-09M 萩絵ボール
φ133×H58㎜ 165g 390㏄

学
校
で
も

愛
情
い
っ
ぱ
い
。

や
き
も
の
を
囲
み
温
か
な
団
ら
ん
を
過
ご
す
、

日
本
古
来
の
食
文
化
を
大
切
に
伝
え
た
い
―
。

軽
さ
と
強
度
は
も
ち
ろ
ん
、

『
食
育
』に
貢
献
で
き
る
食
器
で
す
。
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給
食
・
病
院
・
介
護
施
設
用
　
■

オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
立
案
か
ら
ご
提
案
ま
で
を
ト
ー
タ
ル
に
承
っ
て
お
り
ま
す
。

スプーンですくいやすい形状に工夫されて

いるため、小さいお子さまをはじめ、補助を

必要とされる方にも適した食器です。

四方詰皿の特徴

▲

FC-01A なかよし四方詰皿(大)
φ233×H36㎜ 520g 750㏄

fuccino（フッチーノ）

FC-01A クローバー四方詰皿(大)
φ233×H36㎜ 520g 750㏄

fuccino（フッチーノ）

FC-02A チューリップ四方詰皿(中)
φ186×H30㎜ 310g 370㏄

fuccino（フッチーノ）

FC-02A なかよし四方詰皿(中)
φ186×H30㎜ 310g 370㏄

fuccino（フッチーノ）

FC-03A チューリップ四方詰皿(小)
φ150×H22㎜ 195g 180㏄

fuccino（フッチーノ）

FC-04M チューリップボール(小)
φ112×H50㎜ 105g 250㏄

®
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給食･病院･介護用食器に不可欠
な必須条件をクリアしました。

○軽量化で運びやすい。
身体に負担がかからない

○強度があり割れにくい。
コスト削減

○器が熱くなりにくい。
手に持って食べられる

TK-10M 萩絵小皿
φ125×H35㎜ 120g 225㏄

TK-11M ブロック深皿
φ165×H41㎜ 240g 500㏄

TK-12M 三色花ボール
φ148×H65㎜ 210g 600㏄

TK-05M ブロック丼
φ163×H69㎜ 275g 750㏄

TK-05M なかよし丼
φ163×H69㎜ 275g 750㏄

TK-07M ブロック深皿
φ155×H38㎜ 180g 370㏄

す
べ
て
の
人
に

優
し
い
食
器
。

子
ど
も
達
の
た
め
に
優
し
さ
と
思
い
や
り
を
求
め
て

誕
生
し
た
、
フ
ッ
チ
ー
ノ
フ
レ
ン
ド
。

『
小
さ
い
お
子
さ
ま
が
使
い
や
す
い
』
と
い
う
こ
と
。

そ
れ
は
、
言
い
か
え
れ
ば

す
べ
て
の
人
に
優
し
い
食
器
な
の
で
す
。



■製造元　株式会社 山忠
〒844-0024 佐賀県西松浦郡有田町赤坂 有田焼卸団地
TEL.0955-43-2248㈹ FAX.0955-43-3569
E-mail yamachu@mocha.ocn.ne.jp
URL http://fuccino.jp/

安心の品質をお約束します。

ニーズから生まれた 新しい有田焼

軽量強化磁器 フッチーノ
給食・病院・介護施設用

軽
い
・
強
い
・
冷
め
に
く
い

す
べ
て
の
人
に
優
し
い
食
器
。

『
し
っ
か
り
と
器
を
手
に
持
っ
て
食
べ
さ
せ
た
い
―
。』

『
い
つ
ま
で
も
自
分
で
食
べ
ら
れ
る
喜
び
を
』
と
い
う
思
い
に
応
え
る
、

今
ま
で
に
な
い
す
べ
て
の
人
に
優
し
い
食
器
で
す
。

熱
伝
導
が
遅
い
．
．

た
め
器
が
熱
く
な
り
に
く
い
軽
量
強
化
磁
器
の
誕
生
で
す
。

®


